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Au loin, la montagne
Sainte-Victoire
domine [e vignoble du
“chateau Simone.

LABELLE
FRAICHEUR
DES GRANDS
VINS D’ETE

Palette, Bandol, coteaux varois...

Ces appellations provengales abritent bien
des merveilles. Et de grands vignerons

y élaborent des nectars d'anthologie.

PAR EMMANUEL TRESMONTANT
PHOTOS JEAN-GABRIEL BARTHELEMY
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4 kilomeétres d’Aix-en-Provence,
cest un lieu hors du temps, immergé
dans la forét, ott Winston Churchill venait

X : ep de wgne derfatrette
e 50 ans appartant une mingralite
profondé au vin bfanc.

lité », confie René Rougier. Vendanges
manuelles, tris a la vigne puis en caves:

La facade du
chateau Simone
avec satérrasse a

peindre la montagne Sainte-Victoire
immortalisée par Cézanne. La
famille Rougier a acquis ce chateau
du XVI¢sigcle en 1830 et dessina
l'étiquette célebre de la bouteille
en 1890. René Rougier a donné aux
vins de Simone une élégance et une

seuls les raisins parfaits sont retenus avant
d’étre pressés doucement pendant
vingt-quatre heures. Les vins fermen-
tent sur lies et en f(ts pendant neuf
mois. Leur élevage dure deux ans dans
la fraicheur des 200 métres de caves
du XVI¢ siecle. Chateau Simone est
le plus grand vin blanc de

ez

__Fitalienne. profondeur exceptionnelles. Son Provence, a l'image du % 0 régal
fils Jean-Francois areprislesrénes 1998, a la robe or, au  quec des
et perpétue |'héritage en appor- nez de miel, de tilleul coquilles
tant une touche de modernité. etalaboucherondeet  g,s -Jacques.”
Foisonnantes de feuilles (pour vive. Le vin rouge est . )
(p d RENE ROUGIER
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augmenter la photosynthése
et [énergie du raisin), les vignes
de 130 ans n'ont jamais connu la
moindre goutte de chimie. Les
cépages de Provence sont ici
mélangés (grenache, clairette,
cinsault, mourvédre, carignan)
et assemblés afin de restituer
toute la complexité du terroir.
«Chaque cep a sa personna-

aussi magnifique de
fraicheur. Le rosé, quant  lui, est
fait «a l'ancienne », avec du gras
et de la longueur; une couleur
éclatante, un nez de fraise, une
belle nervosité. m

30 € la bouteille

pour le blanc et le rouge,

22 € pour le rosé.
chateau-simone.fr.

(Suite page 106)




